
SAS FRANCK THOMAS FORMATION 
Franck Thomas 
Meilleur Sommelier d’Europe 
Meilleur Sommelier de France 
Meilleur Ouvrier de France 
 

FRANCK THOMAS FORMATION SAS au capital de 2000,00€ - Établissement principal : 50 chemin des Oliviers – résidence Olivéa – 06600 Antibes 
Siège : 10 Bvd des Frères Voisin – 92130 Issy-les-Moulineaux 

Téléphone : 09 51 44 21 01 – Courriel : contact@franckthomas.fr – Site : www.franckthomas.fr 
Déclaration Activité Prestataire n°93060733706 – code APE/NAF : 8559A – TVA intracom. FR 07799291703 – RCS NANTERRE B 799 291 703 

 

FICHE DE POSTE SOMMELIER-SOMMELIÈRE EN RESTAURATION 

 

LA FORMATION PROPOSÉE : Sommelier Caviste Ambassadeur en gastronomie en alternance 
grâce à un contrat d’apprentissage auprès de restaurants renommés de la Côte d’Azur. 

 

VOS MISSIONS : 

• Vous recommandez le vin approprié aux mets choisis.  
• Vous effectuez le service du vin.  
• Vous élaborez la carte des vins en tenant compte des goûts de la clientèle et de la thématique du 

restaurant.  
• Vous constituez et gérez la cave du restaurant.  
• Vous êtes attentif-ve aux évolutions des goûts des clients.  

 
 
 
VOS QUALITES : 

• Vous avez une aisance relationnelle, le sens du contact et du service.  
• Vous êtes passionné-e et disponible.  
• Vous avez une grande capacité d’écoute, d’adaptation et de curiosité 
• Vous avez une certaine connaissance de l’univers vinicole et de l’art culinaire ou une expérience en 

service 

 

 

 

 


