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APPRENTISSAGE

CUISINIER (H/F) EN APPRENTISSAGE GRASSE

Ref: FDM AC-101220

SALAIRE % DU SMIC selon convention collective de I’entreprise, age de I'apprenti et I'année
du diplome

Te’ DIPLOME  CAP en 1 ou 2 ans selon Profil

MISSIONS Bon a savoir :

Préparation et élaboration des viandes, poissons, légumes selon un Débutant accepté

carnet de recettes tenant compte de régimes alimentaires spécifiques
Maitrise des cuissons et du conditionnement des produits
Entretien du matériel et du poste de travail

Le contrat d’apprentissage
est accessible de 15 a 29 ans
révolus.

Au-dela de 29 ans,
PROFIL RECHERCHE possibilité d’acces pour les
- . personnes en qualité de
Résistance physique illeur handicapé
Précision et Minutie travailleur handicape,

Golit pour le travail en équipe sportifs de haut niveau,
Rigueur personnes avec un projet de

création d’entreprise

FACULTE DES METIERS

ECOLE HOTELIERE
5’ DE CANNES




